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Osservatorio d’area n. 5 per il contrasto alla dispersione scolastica e
la promozione del successo formativo

Circolare n. 183
Ai docenti

Agli alunni delle classi 3*CE, 4*CE, 5"CE
Al personale ATA

Alla DSGA
Al sito web

Oggetto: INCONTRO A.1.B.E.S. ""Meets our Future™

Si comunica che giovedi 11/12/2025 dalle ore 9:20 alle ore 12:30 presso 1’aula magna della
sede Eredia, gli studenti delle classi terza, quarta e quinta del settore Sala e Vendita, si
collegheranno, tramite la piattaforma Zoom, con I’Associazione Italiana Barman sul tema:
“AIBES incontra le nuove generazioni, low alcohol, craft flair & working flair .

Le classi saranno accompagnate dai docenti in servizio, che vigileranno sull’ordinata e
corretta partecipazione.

A conclusione dell’incontro, gli studenti faranno rientro nelle rispettive classi, per

riprendere regolarmente le attivita didattiche.

Catania, 04/12/2025

La Dirigente Scolastica
prof.ssa Maria Giuseppa Lo Bianco

Firma autografa sostituita a mezzo stampa
ai sensi dell’art. 3, comma 2 D. L.vo n.39/199
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CRTAMNA

INTERNATIONAL
BARTENDERS
ASSOCIATION

11 DICEMBRE ¢

10:00-12:30

“Tmegs our future

WEBINAR DEDICATO AGLI ALUNNI
DEGLI ISTITUTI ALBERGHIERI
E PROFESSIONALI

TEMA: LOW ALCOHOL- L'TMPORTANZA DEGLI
SCIROPPI E DEI SODATI NELLA MISCELAZIONE
CRAFT FLAIR & WORKING FLAIR

RELATORI WELCOME GREETINGS BY:

BARTENDER

Fulvio Lomonaco

GLOBAL BRAND AMBASSADOR
Alessandro Cattani

Fabbri 1905 - 120 anni di storia italiana
e l'utilizzo degli sciroppi nella miscelazione

FLAIR BARTENDER & MANAGER
Daniele Arciello

Flair & Working Flair - Corretto utilizzo
delle attrezzature e dimostrazione pratica
del craft flair

'PRESIDENTE AIBES

Q _— Angelo Donnaloia
L'effervescenza come linguaggio
del gusto

PRESIDENTE ONORARIO IBA
Giorgio Fadda

MODERATORE:

CONSIGLIERE NAZIONALE
Fabio Pinto

RESPONSABILE PROGETTO:

CONSIGLIERE NAZIONALE
Luciano Mammarella
Referente AIBES rapporti con gli istituti alberghieri

f @AIBESOFFCIAL B @AIBES1949 WWW.AIBESIT
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